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Opis produktu

Piec do pizzy dwukomorowy
elektryczny | 8X33 CM | ONE 44

(START44)

Cena brutto

Cena netto

Czas wysyiki
Numer katalogowy
Producent

Zadzwon po dodatkowy rabat !

Piec do pizzy dwukomorowy elektryczny | 8X33 | ONE 44 (START44)

® piec wykonany ze stali nierdzewnej i stali powlekanej

e ptyta szamotowa o grubosci 15 mm umieszczona w dolnej czesci komory

e regulacja grzatek gérnych i dolnych za pomoca niezaleznych termostatéw

e wskaznik temperatury umozliwiajacy kontrole wypieku

® nowoczesny design oraz profilowana komora
e proste i intuicyjne sterowanie mechaniczne

® jzolacja z wetny mineralnej

* wewnetrzne osSwietlenie komory

e wygodny i solidny uchwyt ze stali nierdzewnej
e wentylowane ptyty szamotowe

e mozliwos¢ dokupienia podstawy oraz okapu

® urzadzenie dostarczane jest bez kabla i wtyczki

e mozliwos¢ zamontowania kabla 3 m z wtyczka 16/32 A - 150 zt netto

Parametry techniczne:

Wymiary wewnetrzne [mm]: 660x660x140 (x2)
Wymiary zewnetrzne [mm]: 930x810x710
llos¢ komér: 2

Moc [kW]: 10

Zasilanie [V]: 400

Temperatura [°C]: 50-400

Waga [kg]: 101

Pojemnos¢ pizz: 8x 33 cm

llos$¢ blach 60x40 cm: 2

7 675,20 zt
6 240,00 zt
24 godziny
One 44

Resto Quality
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Akcesoria dodatkowe:

Okap KB 4/44
Podstawa pod piec SB 4/44

Mozliwo$¢ zamontowania kabla 3 m z wtyczka 16/32 A - 150 zt netto

Dlaczego warto wybrac piec do pizzy Resto Quality One 44?

W petni profesjonalny piec do pizzy wyprodukowany we Wtoszech

Mozliwos$¢ ustawienia réznych temperatur grzatek w dolnej i gérnej czesci komory
Termometr pokazujgcy temperature wewnatrz komory

Dolna powierzchnia komory wytozona szamotem

Temperatura maksymalna to az 400°C

12 miesieczna gwarancja na terenie catej Polski
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