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Szafa chłodnicza GCPZ-701 L |
700L GN 2/1 | Green Line, Asber

Cena brutto 5 658,00 zł

Cena netto 4 600,00 zł

Dostępność Prosimy o kontakt w celu
dostępności produktu tel.
574760441

Czas wysyłki 24 godziny (jeżeli dostępny)

Numer katalogowy 19047053

Kod producenta GCPZ-701 L

Producent Asber

Opis produktu
Szafa chłodnicza GCPZ-701 R - Green Line 
 

Wymiary:

szerokość: 653 mm | 65,3 cm 
głębokość: 842 mm | 84,2 cm 
wysokość: 2040 mm | 204 cm 
 

Produkt wykonany z wysokiej jakości stali nierdzewnej z przeznaczeniem
do profesjonalnego intensywnego użytku, cechuje je bardzo solidne wykonanie
i doskonałe wykończenie.

Wyposażone w 3 półki epoksydowe GN 2/1 na każde duże drzwi lub 1 półkę
epoksydową GN 2/1 na każde małe drzwi.

Dostosowane do pojemników gastronomicznych GN 2/1 lub 2 x GN 1/1;
wyposażone w kompatybilne prowadnice.

W celu zwiększenia pojemności urządzenia posiadają możliwość regulacji
ustawienia półek na 23 poziomach w modelach z dużymi drzwiami
i 10 poziomach w wersji z małymi drzwiami (odstęp między półkami wynosi
55 mm).

Czynnik chłodniczy: R600a Hydrocarbon (HC).

Zakres temperatury pracy od -2°C do +8°oC w IV klasie klimatycznej.
 

R600a i R290a naturalne czynniki chłodnicze (węglowodory)
Naturalne gazy, dużo bardziej wydajne energetycznie niż inne czynniki chłodnicze.
Minimalizują zużycie energii, pomagają ograniczyć emisję gazów cieplarnianych
i globalne ocieplenie.
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Wysoce wydajne komponenty
Kompresory o niskim zapotrzebowaniu energetycznym, duże parowniki oraz efektywne
wentylatory, które minimalizują wzrost ciepła, zmniejszając tym samym pobór energii.

 

Wewnętrzne światło LED
Światło LED o niskim poborze energii do podświetlenia zawartości wnętrza szafy.

Izolacja termiczna ścian o grubości 60 mm
Gwarancja długotrwałej izolacji i oszczędności energii w każdej szafie dzięki wtryskiwanej pod
wysokim ciśnieniem, wolnej od CFC, izolacji poliuretanowej o gęstości 40 kg/m3.

Inteligentny system wymuszonego obiegu powietrza
Perfekcyjnie rozprowadzona temperatura, dzięki innowacyjnemu systemowi obiegu
zimnego powietrza, które opływa żywność zapewniając właściwą konserwację.

Tłoczone dno
Wykonane z tłoczonego pojedynczego arkusza blachy, ze spływem wody, specjalnie
zaprojektowane by ułatwić czyszczenie, zapewnia optymalną higienę.

Nóżki ze stali nierdzewnej z regulowaną wysokością
Nóżki standardowo wykonane ze stali nierdzewnej. Łatwa regulacja wysokości
w zakresie od 125 mm do 200 mm ułatwia czyszczenie powierzchni pod urządzeniem.
Opcjonalnie dostępne są również kółka jezdne oraz pedał otwierania drzwi.
 

 

Łączna wartość oszczędności 65%
Szafy chłodnicze Asber Green Line zużywają do 65% mniej energii* niż standardowe szafy
* Etykieta zgodna z Delegowanym Rozporządzeniem (UE) 2015/1094 Komisji z dnia 5 maja 2015 r
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Intuicyjna kontrola cyfrowa
Łatwe i szybkie ustawianie parametrów temperatury,
pozwalają na zachowanie najwyższej jakości oraz ochrony przechowywanych produktów.

Zintegrowany uchwyt ze stali nierdzewnej
Ergonomiczny, solidny i idealnie wkomponowany w bryłę urządzenia uchwyt,
poprowadzony po całej długości drzwi jest bardzo prosty w czyszczeniu i
zapewnia bezproblemowy dostęp do żywności.

Wyjmowane prowadnice umożliwiają wygodniejsze czyszczenie 
3 półki z możliwością zamontowania na 23 poziomach. Półki epoksydowe pozwalają na
przechowywanie różnorodnych opakowań oraz mają maksymalną ładowność do 40 kg.

 

Automatyczne odparowanie skroplin
Gorący gaz, z kompresora, używany jest do odparowania skroplin.
Brak konieczności montażu dodatkowych elementów grzewczych pozwala na jeszcze mniejsze
zużycie energii. W rezultacie minimalizuje się wpływ szkodliwego wahania temperatury na przechowywaną
żywność.
 

 

Samoczynnie zamykane drzwi
Drzwi skrzydłowe z automatycznym zamykaniem minimalizują utratę zimna oraz redukują straty energii.
Drzwi otwierają się maksymalnie na 120° i zamykają automatycznie poniżej kąta 90°.
Dwustronne zawiasy pozwalają na łatwą zmianę kierunku otwierania drzwi
i dopasowanie urządzenie do miejsca ustawienia.

Wymienna uszczelka drzwi
Wymienna magnetyczna uszczelka drzwi utrzymuje maksymalną higienę oraz zapewnia odpowiednie
właściwości izolacyjne.

 

Poliuretanowa, wtryskiwana pod wysokim ciśnieniem izolacja termiczna
ścian o grubości 60 mm i wysokiej gęstości 40 kg/m3, wolna od CFC
drzwi ze stali nierdzewnej ze zintegrowanym uchwytem. Ergonomiczny,
solidny i wygodny uchwyt, poprowadzony po całej długości drzwi, idealnie
wkomponowuje się w bryłę urządzenia oraz uniemożliwia gromadzenie się
brudu i kurzu.
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Drzwi skrzydłowe z automatycznym domykaniem poniżej 90° i maksymalnym
kątem otwarcia 120°.

Dwustronne zawiasy pozwalają na proste dopasowanie urządzenia do
miejsca ustawienia.

Drzwi wyposażone w zamek
Intuicyjny cyfrowy sterownik pozwala na szybkie i łatwe ustawienie
parametrów temperatury.

Otwory wentylacyjne w przednim panelu poprawiają estetykę, utrzymują
odpowiednie warunki dla systemu chłodzenia, dzięki czemu działa on bardziej
wydajnie.

Kontrolka włączenia/wyłączenia
bezobsługowy skraplacz, o specjalnej konstrukcji, przeciwdziała osiadaniu
kurzu i brudu, nie wymaga szczególnej konserwacji i skutecznie oszczędza
energię.

Parownik z wymuszonym obiegiem powietrza, pokryty powłoką
antykorozyjną.

Inteligentny system obiegu powietrza równomiernie rozprowadza
temperaturę dzięki innowacyjnej konstrukcji.

Wyłącznik stykowy na drzwiach wyłącza wentylator, ograniczając tym samym
utratę zimna w momencie otwarcia drzwi i dodatkowo oszczędza energię
Automatyczne odparowanie skroplin. Odzyskiwany z kompresora gorący
gaz pozwala na automatyczne ogrzanie i wyparowanie skroplin, bez użycia
dodatkowych elementów grzewczych, oszczędzając dzięki temu energię oraz
skracając o połowę czas rozmrażania.

Nóżki ze stali nierdzewnej z łatwą regulacją wysokości w zakresie
od 125 mm do 200 mm, co ułatwia czyszczenie powierzchni pod urządzeniem.
Opcjonalnie dostępne są również kółka jezdne oraz pedał otwierania drzwi.

Wyjmowane prowadnice umożliwiają wygodniejsze czyszczenie , 3 półki z
możliwością zamontowania na 23 poziomach. Półki epoksydowe pozwalają
na przechowywanie różnorodnych opakowań oraz mają maksymalną
ładowność do 40 kg.

Magnetyczna uszczelka drzwi, z możliwością demontażu, zapewnia
maksymalna higienę oraz właściwą izolację.

Dno wykonane z tłoczonego pojedynczego arkusza blachy, otwór spustowy
w dolnym panelu oraz zaokrąglone wewnętrzne krawędzie zapewniają łatwe
utrzymanie czystości oraz zapobiegają gromadzeniu się brudu.

* Drzwi otwierane na lewą stronę.
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